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Pôle Européen Innovation Fruits et Légumes 
PEIFL 
 
 

Nature du réseau  
Pôle de compétitivité labellisé en juillet 2005, couvrant les régions Provence-Alpes-Côte 
d’Azur, Languedoc-Roussillon et Rhône-Alpes. 
Siège localisé à Avignon (84) 

Spécialités 
Filière fruits et légumes : production, transformation, distribution, recherche et enseignement. 

Mission  
Développer la filière par des projets innovants et coopératifs. 
 
Contribuer à apporter des réponses concrètes à 3 défis majeurs : 

 un défi économique : améliorer la compétitivité de la filière face à la concurrence des pays 
à bas coûts, 

 un défi de santé publique : accroître la consommation de fruits et de légumes, frais et 
transformés, 

 un défi sociétal : garantir la sécurité du consommateur et la protection de son 
environnement. 

Acteurs du réseau 
50 entreprises adhérentes  représentant un effectif salarié de 5000 personnes. 
 
Entreprises leaders : Air Liquide, Bonduelle, Campbell, Clause Tézier, Conserves France, 
Creno, Hero, Kerry, McCormick, Pomona, Rijk Zwaan, Sodexho, Soleco… 

Les activités 
Axes d’innovation du pôle : 

 nutrition et santé, 
 praticité et services, 
 goût et terroirs, 
 sécurité des aliments, 
 développement durable et valorisation des co-produits. 

 
Parmi les projets de coopération : 
 
SERRE CAPTEUR D’ENERGIE : mise au point d’une serre permettant des économies 
d’énergie et de réduire les traitements phytosanitaires.  
 
QUALITE TOMATE : valorisation de la qualité de la tomate tout au long de la filière.  
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FRUITS FRAIS POUR LA RHD : définition d’un process pour proposer aux clients de la 
restauration hors domicile une gamme de fruits à un niveau de maturité optimal et à un coût 
raisonnable.  
 
ULTRA-WASH : procédé de décontamination de fruits et légumes frais alternatif à l’utilisation 
du chlore. 

Site internet pour en savoir plus 
www.peifl.org 

Sources  
www.peifl.org (août 2007) 
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